
 

 

Štatút výstavy vín  

Festival kráľovských vín 2024 
 

Vinohradnícky spolek Skalica, Vínna cesta záhorie, o.z. a mesto Skalica organizujú výstavu vín Festival kráľovských vín 

2024, ktorá sa skutoční v sobotu, 18.mája 2024 v priestoroch Františkánskeho kláštora v Skalici ako sprievodné podujatie 

tradičného, kultúrno-spoločenského podujatia Trdlofest. 

 

Súťažné kategórie: 

 

1. vína značkové, Skalický rubín 

2. vína odrodové a značkové, výhradne z odrody frankovka modrá, Skalická frankovka 

3. vína červené, okrem vín súťažnej kategórie 1. a 2. 

4. vína ružové  

5. vína biele. 

 

U všetkých súťažných kategórií sa jedná len o vína tiché, vyrobené z viniča hroznorodého. 

 

Poslanie a cieľ výstavy vín: 

• nominačná výstava do Národného salónu vín v súťaži červených vín z oblasti, v ktorej je registrované chránené označenie 

pôvodu (CHOP) v EU pre značkové víno Skalický rubín, podľa vykonávacieho nariadenia komisie (EU 2017/2328) zo dňa 

14.12.2017. 

• prezentácia, porovnanie, a zhodnotenie vín zo skalického vinohradníckeho regiónu za účasti amatérskych i profesionál-

nych vinárov a vinohradníkov miest a obcí skalického okresu a priľahlých oblastí Moravy  

• podpora domácej výroby kvalitných vín v súlade s platnou legislatívou pri zohľadnení súčastných trendov 

• sprostredkovanie neformálnych stretnutí odbornej a laickej verejnosti, vzájomná výmena skúseností a poznatkov 

• rozvíjanie priateľských vzťahov a posilnenie spolupráce medzi vinármi a vinohradníkmi 

• propagácia lokálnych výrobcov kvalitných vín medzi návštevníkmi Trdlofestu. 

 

Súťaž je rozdelená na dve časti: 

 

Časť I.  nominačná, do Národného salónu vín pre značkové víno s CHOP Skalický rubín a odrodu frankovka modrá, resp. Skalická 

frankovka 

Časť II. pre vína okrem vín uvedených v časti I. 

 

Súťažné podmienky: 

 

platné len pre súťažnú kategóriu 1., značkové víno Skalický rubín: 

 

• súťaže sa môžu zúčastniť vinári, ktorých vinárska prevádzka sa nachádza na území určenom rozhodnutím MP a RV SR 

č.2889/2014-510 zo dňa 28.4.2014, a ktorí na výrobu vína použili výhradne hrozno z tejto oblasti vymedzenej katastrá-

lnymi územiami: Skalica, Mokrý Háj, Radošovce, Popudinské Močidlany, Prietržka, Vrádište. 

• súčasťou každej vzorky je vyplnená prihláška (príloha č.1), v ktorej musia byť uvedené nasledovné údaje: 

o názov značky vína, ročník 

o prívlastok (organizátor umožňuje vystavovateľom označiť vzorku vína prívlastkom podľa platnej vinárskej evidencie 

o meno a adresu výrobcu, kategória, pre Skalický rubín kategória č.1 

o sídlo prevádzky vystavovateľa (adresa miesta spracovania), stačí uviesť obec alebo mesto 

o použité druhy hrozna a ich % podiel 

o pôvod hrozna / katastrálne územie, z ktorého pochádza hrozno použité na výrobu danej vzroky vína 

o v prípade tvorby výrobnej dávky vína z viacerých katastrálnych území sa uvádzajú všetky katastrálne územia 

o vyhlásenie o zásobe vína danej vzorky v množstve minimálne 300 fliaš objemu 0,75 l, uvádza sa len u certikovaných vín 



 

 

o kópiu certifikátu vína, ktorú je povinné predložiť len v prípade záujmu uchádzať sa získanie ocenenia Kráľovský Skalický 

rubín 2024 a tým o nomináciu do Národného salónu vín. 

 

platné pre vína súťažných kategórií 2. až 5.: 

 

• výstavy sa môžu zúčastniť výrobcovia vín, právnické i fyzické osoby, ktoré splnia podmienky štatútu výstavy vín Festival 

kráľovských vín 2024 

• vína musia byť vyrobené v súlade s platným zákonom č.313/2009 Z.Z. Slovenskej republiky o vinohradníctve a vinárstve 

• jedna vzorka obsahuje 3 fľaše v objeme 0,75 litra, u špeciálnych prívlastkových vín akceptujeme aj fľaše iného objemu 

• dodané vzorky vín sa stávajú majetkom organizátora výstavy 

• každá vzorka musí byť označená čitateľne nasledovnými údajmi: 

o meno, prípadne firemný názov a adresa výrobcu (postačuje názov obce alebo mesta) 

o oficiálny názov odrody, v prípade značkového vína jeho názov 

o ročník a prívlastok (napr. kabinentné, neskorý zber), opcionálne stupeň cukornatosti pri zbere 

 

 

Odborné hodnotenie súťažných kategórií 1. a 2., Skalický rubín a frankovka modrá, resp. Skalická frankovka: 

 

• hodnotenie sa uskutoční v sobotu, 11. mája 2024 v priestoroch Františkánskeho kláštora v Skalici 

• začiatok prezentácie degustárov od 08:00 hod, oficiálne zahájenie hodnotenia od 09:00 

 

• pred zahájením hodnotenia budú prítomní predsedovia a členi hodnotiacich komisií informovaní o priebehu a pravidlách 

odborného hodnotenia* 

• menovaní členovia hodnotiacich komisií budú poprední vinárski odborníci pozvaní organizátorom 

• každá komisia bude mať minimálne päť členov 

• účasť členov v komisii je čestná a bezpôžitková* 

• predsedu hlavnej komisie a predsedov jednotlivých komisií menuje organizátor festivalu* 

• pre senzorické hodnotenie sa použije 100 bodový systém Medzinárodnej únie enológov (O.I.V.) * 

• výsledné bodové hodnotenie vzíde z aritmetického priemeru jednotlivých bodových hodnotení hodnotiteľov, výsledná 

hodnota bude zaokrúhlená podľa matematického pravidla zaokrúhľovania čísiel*  

• za výslednú hodnotu sú zodpovední predsedovia hodnotiacich komisií* 

• každá hodnotiaca komisia bude mať pomerné zastúpenie vzoriek z každej súťažnej kategórie 1. a 2., pričom do finále 

súťaže postúpi z každej z nich najvyššie bodovaná vzorka* 

• víťazov jednotlivých súťažných kategórií určí finálna komisia, ktorá bude pozostávať z predsedov jednotlivých komisí a 

troch členov doplnených organizátorom súťaže. 

 

Odborné hodnotenie súťažných kategórií 3. až 5., vín červených, ružových a bielych: 

 

• hodnotenie sa uskutoční v sobotu, 11. mája 2024 v priestoroch Františkánskeho kláštora v Skalici 

• začiatok prezentácie degustárov od 13:00 hod, oficiálne zahájenie hodnotenia od 14:00  

• v prípade spojenia s odborným hodnotením kategórii 1. a 2. bude táto zmena včas všetkým nahláseným degustátorom 

oboznámená 

 

• vína budú hodnotené anonymne v kategóriách 3., 4. a 5., červené, ružové a biele, odrodové, alebo ich určené, alebo 

neurčené zmesi a vína značkové 

• víťazov, šampiónov jednotlivých súťažných kategórií 3. a 5. určí finálna komisia, ktorá bude pozostávať z vybraných 

predsedov jednotlivých komisí a garanta výstavy vín 

• organizátor očakáva podporu zo strany oslovených vinohradníckych spolkov podporujúcich zber vzoriek tak, že v 

ideálnom prípade zorganizujú vyslanie degustátorov v pomere 1 degustátor na každých 8 vzoriek, zoznam degustátorov 

odovzdajú pri zbere vzoriek vín 

• platia rovnaké pravidlá z odborného hodnotenia súťažných kategórií 1. a 2. označených symbolom*. 

 

 

 

https://www.svps.sk/dokumenty/legislativa/313_2009.pdf


 

 

Hodnotenie vín: 

 

• veľká zlatá medaila sa udeľuje vínam v jednotlivých súťažných kategóriách, ktoré sa zúčastnili finálneho rozstrelu, tzn., 

boli víťazmi jednotlivých súťažných kategórií v príslušnej komisii 

• zlatá medaila   od 86.00 a viac bodov  

• strieborná medaila  od 82.00 až 85.99 bodov. 

 

 

Udeľovanie hlavných cien (každé víno môže získať iba jednu hlavnú cenu): 

 

• Kráľovský Skalický rubín 2024- cena bude udelená víťazovi súťažnej kategórie 1. určeného vo finálnom rozstrele, pričom 

bude vybraný len zo vzoriek, ktoré sú doložené certifikátom Skalický rubín CHOP 

• Kráľovská frankovka 2024- cena bude udelená víťazovi súťažnej kategórie 2. 

• Šampión červených vín- cena bude udelená víťazovi súťažnej kategórie 3. 

• Najvyššie hodnotené ružové víno- cena bude udelená víťazovi súťažnej kategórie 4. 

• Šampión bielych vín- cena bude udelená víťazovi súťažnej kategórie 5. 

 

Udeľovanie diplomov: 

 

• Veľký zlatý diplom z Festivalu kráľovských vín 2024- cena bude udelená neúspešným súťažným vzorkám, ktoré sa zúčast-

nili finálového rozstrelu v súťažných kategóriách 1. až 3. a 5. 

• Zlatý diplom z festivalu kráľovských vín 2024- cena bude udelená súťažným vzorkám, ktoré získali v hodnotení 86.00 a 

viac bodov 

• Diplom z festivalu kráľovských vín 2024- cena bude udelená súťažným vzorkám, ktoré získali v hodnotení 82.00 až 85.99 

bodov (diplom bude vytlačený dodatočne a to len v prípade dodatočného záujmu vystavovateľa) 

• Cena Vinohradníckeho spolku Skalica za najlepšie hodnotenú kolekciu vín zastúpenú minimálne 5 vzorkami (najvyšší 

bodový priemer od všetkých 5 vín). 

 

Oprávnenia víťazných vystavovateľov: 

 

• súťažná kategória 1.- vystavovateľ, ktorý získal cenu Kráľovský Skalický rubín 2024 má právo svoje víno umiestniť priamo 

do Národného salónu vín Slovenskej republiky s týmto ocenením. 

• súťažná kategória 1. a 2.- vystavovateľ, ktorý získal bodové hodnotenie nad 86.00 bodov, je oprávnený svoju vzorku 

prihlásiť do súťaže o 100 najlepších vín v SR za rok 2024 v Národnom salóne vín Slovenskej republiky. 

 

Ostatné podmienky a benefity pre vystavovateľov: 

• vystavovatelia ocenení hlavnými cenami a veľkým zlatým diplomom dodajú včas (do zahájenia výstavy) za úhradu 3 flaše 

víťazných vín pre zabezpečenie ich dostatku počas trvania výstavy  

• vystavovatelia ocenení hlavnými cenami a cenou za nejlepšie hodnotenú kolekciu vín obdržia bezplatne vstupenku na 

Trdlofest 2024 a na Festival kráľovských vín 2024 vrátane pohárika a katalógu, ich odozdanie sa uskutoční na hlavnom 

pódiu počas programu Trdlofest 2024 

• vystavovatelia ocenení veľkým zlatým diplomom obdržia bezplatne vstupenku na Festival kráľovských vín 2024 vrátane 

pohárika a katalógu 

• vystavovatelia, ktorí poskytnú na výstavu 5 a viac vzoriek vín obdržia bezplatne vstupenku na Festival kráľovských vín 

2024 vrátane pohárika a katalógu   

 

Medaile (samolepky) na flaše: 

 

• organizátor ponúka vystavovateľom za úplatu samolepky Festivalu kráľovských vín s príslušným ocenením nasledovne: 

o Kráľovský skalický rubín 2024 

o Kráľovská frankovka 2024 

o Veľká zlatá medaila z festivalu kráľovských vín 2024 

o Zlatá medaila z festivalu kráľovských vín 2024 

 



 

 

• samolepky s príslušným označením sú ochrannou známkou súťaže. Usporiadateľ si vyhradzuje právo na tlač a distribúciu 

samolepiek s logom Festival kráľovských vín 2024 

• svojvoľné označenie vín s logom výstavy vín Trdlofest 2024 je považované za porušenie štatútu a zasahovanie do práv 

organizátora  

• nákupná cena samolepiek bude uvedená v katalógu výstavy 

• objednávky na zakúpenie samolepiek prijíma organizátor do piatku, 14.júna 2024 prostredníctvom online formulára 

uvedeného na oficiálnych stránkach organizátora. 

 

 

Ostatné podmienky pre návštevníkov Trdlofestu 2024: 

• vstup na výstavu vín oprávňuje každého návštevníka Trdlofestu až po zakúpení vstupného, v ktorom je zahrnutá neob-

medzená konzumácia a sklenený degustačného pohárik, vystavené víno bude nalievané len plnoletým návštevníkom v 

obvyklom množstve 

• výstava vína začína zahájením Trdlofestu, ukončenie výstavy vín je limitované skonzumovaním viac ako 90% percent 

vystavených vín, najneskôr však o 22:00 hodine, konzumácia vín na výstave vín zo strany návštevníkov Trdlofestu tým nie 

je ďalej nárokovateľná. 

   

Organizácia výstavy, termíny: 

 

• rozvoz fliaš (pre organizácie)  22.-23. apríla 2024 (alebo po osobnej dohode) 

• zvoz vzoriek    29.-30. apríla 2024 (alebo po osobnej dohode) 

 

• zber vzoriek v Skalici   2.-3. mája 2024  17:30-20:00 

o klubovňa spolkového domu Svadobka, vchod z Ružovej ulice 

  

• odborné hodnotenie (degustácia)  11.mája 2024 v koncertnej sále Františkánskeho kláštora v Skalici 

• výstava vín    18.mája 2024 na podujatí Trdlofest 2024 v Skalici 

• slávnostné odovzdanie cien  18.mája 2024 medzi 16:15-17:00 (zmena termínu vyhradená) 

 

 

Kontakty na organizátora: 

 

Vinohradnícky spolek Skalica, Potočná 93, 909 01 Skalica 

 

p. Ladislav Nemčovský +421 910 590 887  lnemcovsky@azet.sk 

p. Ladislav Urík  +421 911 256 477  ladislav.urik@gmail.com 

Ing.Boris Janota  +421 910 867 290  janotbri@icloud.com 

 

web:  www.spolek.sk 

mail:  spolek@spolek.sk 

FB: Vinohradnícky spolek Skalica 

  

 

Vínna cesta Záhorie, o.z., Vinotéka pri Hájku, Tehelňa č.39 909 01 Skalica 

 

Ing.Ľudovít Bránecký +421 903 726 907   

 

web:  www.vcz.sk 

mail:  vcz@vcz.sk 

 

 

Organizačný výbor výstavy 
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